
 

 

CARTA DE VINOS 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Generosos y P.X. 

D.O. Jerez-Xèrés-Sherry, D.O. Manzanilla-Sanlúcar de Barrameda 

y D.O. Montilla-Moriles 

 

▪ Muy seco (bone dry) 

FINO INOCENTE       Palomino Fino    VALDESPINO............................................................2,50€ 

MANZANILLA SAN LEÓN RESERVA DE FAMILIA   Palomino Fino   ARGÜESO…………....3,50€ 

FINO GRAN BARQUERO EN RAMA    Pedro Ximénez     PÉREZ BARQUERO………………….3,50€ 

MANZANILLA VELO FLOR 10 AÑOS   Palomino Fino   BODEGAS ALONSO……..…………….4,00€ 

FINO 1882      Palomino Fino       BODEGAS ARGÜESO………....…………………………………….4,00€ 

FINO ARROYUELO    Palomino Fino   PRIMITIVO COLLANTES........................................4,50€ 

FINO CRUZADO       Palomino Fino           LAS BOTAS……………….…………………..……….…..5,50€ 

MANZANILLA MARUJA    Palomino Fino   JUAN PIÑERO..............................................6.00€ 

▪ Seco (dry) 

AMONTILLADO FINO FOSSI   Palomino Fino   PRIMITIVO COLLANTES……………….…………2,75€ 

AMONTILLADO TIO DIEGO      Palomino Fino   VALDESPINO………………………….…………….3,00€ 

OLOROSO GRAN BARQUERO 25 AÑOS   Pedro Ximénez   PÉREZ BARQUERO..……..…...3,50€ 

OLOROSO TRADICIÓN 30 AÑOS    Palomino Fino    TRADICIÓN......................................7,50€ 

PALO CORTADO TRADICIÓN 30 AÑOS     Palomino Fino    TRADICIÓN..........................9,50€ 

▪ Dulce (medium sweet) 

CREAM EL TROVADOR     Moscatel viejo y Amontillado    PRIMITIVO COLLANTES..……...3,50€ 

▪ Muy dulce (sweet wine) 

MOSCATEL PROMESA VALDESPINO     Moscatel      VALDESPINO…...………………,………..2,75€ 

PX GRAN BARQUERO       Pedro Ximénez      PÉREZ BARQUERO.......................................4,00€ 

PX SPINOLA BRANDY           Pedro Ximénez        XIMENÉZ-SPINOLA……….........................9,50€ 



Los vinos del Colmado LaLola 

Por copa 

BLANCOS 

Las 2 Ces 2018   Macabeo, Sauvignon Blanc y Chardonnay     D.O. Utiel Requena……….…..……….…..3,50€ 

La Tarea 2019    Verdejo      D.O. Rueda...................................................................................3,80€ 

 

TINTOS 

Las 2 Ces 2018   Bobal    D.O. Utiel-Requena………………………………………………………….……………3,50€ 

Las 8 2017  Bobal, Monastrell, Garnacha Tintorera, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Syrah y 

Merlot..................................................................................................................................................................3,80€ 

La Montesa 2017    Garnacha, Tempranillo y Mazuelo    D.O Ca. Rioja. ….……………………..…………3,80€ 

                                                                      

ROSADO 

Artazuri 2019     Garnacha        D.O. Navarra.……………………………………………………………………….3,50€ 

 

ESPUMOSOS 

Chozas Carrascal Brut Nature 2016  Macabeo y Chardonnay    D.O. Cava……………………………....4,50€ 

 

Dulces por copas 
 

Enguera Vi de Gel    Verdil    Bodegas Enguera  (D.O. Valencia).......................................…..2,50€ 

P.X. Gran Barquero   Pedro Ximénez    Bodegas Pérez Barquero (D.O. Montilla-Moriles)…….3,25€ 

MR 2013    Moscatel de Alejandría     Compañía de Vinos Telmo Rodríguez   (D.O. Málaga)……4,00€ 

Dolç de Mendoza 2012    Monastrell    Bodegas Enrique Mendoza  (D.O. Alicante)….……….5,00€ 

 



Los vinos del Colmado LaLola 

Espumosos secos o muy secos 

Chozas Carrascal Brut Nature 2016 Chardonnay y Macabeo   D.O. Cava………………..….....…........14,50€ 

Vegalfaro Brut Nature Reserva 2014     Chardonnay y Macabeo    D.O. Cava……..……….….....……19,00€ 

Gramona Imperial Brut Gran Rva. 2014    Macabeo, Xarel·lo, Parellada  CORPINNAT (Penedés)...25,00€ 

Gramona III Lustros BN Gran Reserva 2011    Xarel·lo y Macabeo  CORPINNAT (Penedés)……...39,00€ 

Bauchet Signature    Chardonnay y Pinot Noir    Vignerons desde 1920. Premier Cru (Grauves y Bisseuil) 

A.O.C. Champagne…………………………..……………..……………………………..…….…….……39,00€ 

   Espumosos rosados 

Castellroig Brut Rosat 2016   Trepat     CORPINNAT  (Penedés)………………………………..………17,00€ 

Pago de Tharsys Millesimé Rosé 2015   Garnacha     D.O. Cava………………………………………….21,00€ 

Claude Cazals Rosé Brut  Chardonnay y Pinot Noir  Grand Cru A.O.C. Champagne.................48,50€ 

        Espumosos casi dulces 

Sidre Tendre 2017   Manzana de Normandía      Eric Bordelet………………………….…………….…….14,50€ 

Alice Bel Colle  2017    Brachetto d’Acqui   D.O.C.G. Cantina del Colle………..…....…………….…15,00€ 

 

 

 

 

PRECIOS DE VENTA PARA LLEVAR. CONSUMIDOS EN EL LOCAL: SE APLICARÁ UN 

DESCORCHE DE 5€. 

 

 



 

Los vinos del Colmado LaLola 

 
Rosados 

Artazuri 2019     Garnacha     D.O. Navarra………………………………………..……………………..……….13,00€ 

Les Prunes 2018      Mandó        D.O. Valencia...........................................................…………13,00€ 

Rosae 2018, Arzuaga Navarro  Tempranillo  D.O. Ribera del Duero……………...…………..……17,00€ 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRECIOS DE VENTA PARA LLEVAR. CONSUMIDOS EN EL LOCAL: SE APLICARÁ UN 

DESCORCHE DE 5€. 

 



Los vinos del Colmado LaLola 

 
Blancos 

València y Alacant 

Las 2 Ces 2018  Macabeo, Sauvignon blanc y Chardonnay  D.O. Utiel-Requena..............................9,50€ 

Cullerot 2018   Pedro Ximénez, Verdil, Chardonnay y Macabeo  D.O. Valencia………..…………..….…..12,50€ 

Flor de Ahillas 2018   Merseguera   D.O. Valencia…….…….………………………………..………….....…13,00€ 

Blanc de Enguera 2018    Verdil, Chardonnay, Viognier y Sauvignon Blanc    D.O. Valencia………....14,50€ 

Las Blancas 2018  Merseguera, Marisancho, Macabeo, Malvasía y Moscatel  D.O. Valencia……...…..16,00€ 

Pureza 2017, Pepe Mendoza Casa Agrícola    Moscatel de Alejandría con Crianza en Tinajas                     

D.O. Alicante……………………………………..…………………………………………………………………………..21,00€ 

Micalet 2018    Tortosí, Trepadell, Malvasía, Merseguera y Verdil    D.O. Valencia………..………..…...21,50€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRECIOS DE VENTA PARA LLEVAR. CONSUMIDOS EN EL LOCAL: SE APLICARÁ UN 

DESCORCHE DE 5€. 

 



 

Los vinos del Colmado LaLola 

Otras regiones 

Brezo 2017.        Godello y Doña Blanca       D.O. Bierzo…………………………………………………..………12,50€ 

Txakolí UNO 2016  Hondarribi Zuri, Hondarribi Zuri, Zerratia y Riesling D.O. Arabako Tkakolina…..13,50€ 

Font Jui 2016     Xarel·lo     D.O. Penedés…….….….…………………………………………….………………..17,00€ 

Paco & Lola Prime 2017      Albariño    D.O. Rías Baixas……...........................................….…17,00€  

Filitas y Lutitas 2016   Moscatel y Pedro Ximén      D.O. Sierras de Málaga….……………...….…....18,00€ 

Mais de Cunqueiro 2018     Torrontés     D.O. Ribeiro………………………………………………….……18,00€ 

La Val 2018      Albariño     D.O. Rias Baixas..……………………………--.…………………………..….…….18,50€ 

Cosmonauta en el Barranco del Agua 2016  Malvasía y Viura   D.O. Rioja............................19,00€ 

La Maca 2017    Macabeo   D.O. Penedés.............................................................................19,00€ 

Socaire 2016     Palomino Fino      V.T. Cádiz…………………………………………………………..…………..20,50€ 

L’Orange 2018    Marsanne, Grenache Gris y Muscat  (Orange Wine)  Languedoc-Roussillon……….….……20,50€ 

Famille Hugel Classic 2015   Gewürztraminer  Alsacia...........................................................20,50€ 

Ceibo 2017        Godello       D.O. Valdeorras.………....................................................………….22,00€  

Barco del Corneta 2016    Verdejo con crianza en barrica y sus lías      V.T. Castilla y León…….....23,00€ 

Chablis Domaine Corinne et Grossot 2017     Chardonnay    Bourgogne…………………...………25,00€ 

 

 

 

Los vinos del Colmado LaLola 

PRECIOS DE VENTA PARA LLEVAR. CONSUMIDOS EN EL LOCAL: SE APLICARÁ UN 

DESCORCHE DE 5€. 

 

 



 

Tintos 

València y Alacant 

Las 2 ces 2018.  Bobal   D.O.Utiel-Requena……………..……………...…………….………..………….………9,50€ 

Safrà 2018.      Mandó     D.O. Valencia……………………………….....…………………………………….…..13,00€ 

Sentada sobre la Bestia 2016.  Monastrell, Tempranillo, Garnacha Tintorera y Malvasía   D.O. Valencia..14,00€ 

Delmoro 2018.     Garnacha y Syrah      D.O. Valencia……..…….………………………………………………14,00€ 

Rocha Candeal 2017.     Garnacha     D.O. Valencia………..………………………………….……………..17,50€ 

Maduresa 2018.     Monastrell y Cariñena        D.O. Valencia……………………..…………………….…....21,00€ 

Carmen 2018.       Bobal        D.O. Valencia………………….…………..……………………………………………………..….22,00€ 

Pago de los Balagueses 2016.      Syrah       Pago de los Balagueses…………..…………..…….…....25,00€ 

Estrecho 2015.  Monastrell  D.O. Alicante………………………….………………………………………………..31,00€ 

Finca Terrerazo 2016.       Bobal          Pago El Terrerazo…………..…………..….…………………….…39,00€ 

Quincha Corral 2016.      Bobal        Pago El Terrerazo……………………...…………….…….…………135,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRECIOS DE VENTA PARA LLEVAR. CONSUMIDOS EN EL LOCAL: SE APLICARÁ UN 

DESCORCHE DE 5€. 

 



 

Otras regiones 

Dominio de Cair Cuvée 2015.   Tempranillo y Merlot    D.O. Ribera del Duero..…………..…..…13,50€ 

Guímaro 2018.       Mencía, Ferrol y Caiño      D.O. Ribeira Sacra………..………………..…....………14,00€ 

Paso de Cebra 2017.          Garnacha       D.O. Cebreros…………………………………………..……......14,50€ 

Sileo 2017.      Garnacha y Samsó           D.O. Montsant……………..……………………………………………….……..14,50€ 

Semele 2017.  Tempranillo y Merlot     D.O. Ribera del Duero………………..…..……………….……..15,70€ 

Laderas de Leonila 2016.      Mencía      V.T. Castilla y León…………...………………………………...15,70€ 

Finca La Emperatriz Crianza 2015.  Tempranillo, Garnacha y Viura   D.O.Ca. Rioja….…..…….....16,00€ 

La Montesa 2017.   Garnacha, Tempranillo, Mazuelo   D.O. Ca. Rioja……….……………….….…..…...16,50€ 

Lo Petit de La Casa 2017.   Garnacha y Cabernet Sauvignon     D.O.Q. Priorat.…………...…….…….17,00€ 

Sotorrondero 2017.     Garnacha y Syrah    D.O. Méntrida……………………...….………………………20,50€ 

Aciano 2017.      Tinta de Toro, Garnacha y Mencía      D.O. Toro……………………………………………..20,50€ 

Ultreia 2015.      Mencía        D.O. Bierzo……………………………………………………………………………21,00€   

Cepa 21 2015.  Tempranillo    D.O. Ribera del Duero………….………….………….………………………21,00€ 

Domaine Antoine Sanzay 2017.    Cabernet Franc   A.O.C. Saumur-Champigny (Loira)….……21,50€ 

Ángeles de Amaren 2014.    Tempranillo y Graciano    D.O.Ca. Rioja………….…………..….….……..22,00€ 

Le Gaminot 2017.     Gamay, Pinot Noir, Chardonnay y Aligoté     Borgoña……………………………….….……23,00€ 

El Jorco 2016.      Garnacha    Cebreros……………..……...……….…………………………….…………………24,50€ 

Georges 2017.     Syrah    Côtes du Rhône. Crozes-Hermitage  (Ródano)……………….………….25,00€ 

Arzuaga Crianza 2016.   Tempranillo y Cabernet Sauvignon    D.O. Ribera del Duero….……..……..26,00€ 

Remelluri Reserva 2012.  Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo y Viura D.O.Ca. Rioja……..….27,50€ 

Torroja Vi de Vila 2015.    Cariñena y Garnacha      D.O.Q. Priorat…………….……………………..…….37,50€ 

 

 

PRECIOS DE VENTA PARA LLEVAR. CONSUMIDOS EN EL LOCAL: SE APLICARÁ UN 

DESCORCHE DE 5€. 

 


