. LALOLA

Tapas, arroces y cocina de mercado

—’—

Dia de Reyes

6 DE ENEROQ 2027

* Solo mediodia
i —
APERITINVO

Mix de boquerones, gildas y aceitunas

/’/\ con alifio casero de romero, tomillo y ajos.
PRIMERODS —

(al centro de la mesa)

Tabla de ibéricos de bellota.

Ensalada de tomates con crema de albahaca y anchoas.

|I
PRINCIPALES

1
a elegir

Arroz seco de rape, vieira y colas de langostino.
Arroz meloso de pollo de corral, conejo, ferraura y romero.

Lomo de corvina a la plancha con arroz basmati aromatico
y verduritas.

| Carrillera de cerdo estofada en vino tinto
con parmentier de patata y crujiente de yuca.

Arroces minimo 2 pax

/
POSTRE : ==

/
Milhojas de manzana.

||l||
| IVA y servicio
de pan incluido

Precio 3 4 € |

por comensal

Cocina 100% sin gluten @hlalavalaneia

>/ Gluten Free

it
b



